ENTRANTS CALENTS

ENTRANTES CALIENTES - ENTREES CHAUBES *HOT STARTERS

Craellada de verdures amb compota de pomairomesco ... ... 1450€
Panllada de verduras con compota de manzana y romesco

Légumes grillés avec compole de pamplemousse ef romesco

Grillec vegetables with opple compote and romesco

Sopa de bolets i verdures 8,90€
Sopa de sefas ¥ erduras

Soupe de champignons et légumes

Vegetable and mushoroms soup

Sopadecebagratinada ... : e 990E
Sopa de cebolle gratinada

Soupe & l'ognion gratinée

Cratin onlon soup

Formatge Camembert al fomn : 14,50€
Queso Camembert al homno

Fromage Comembert cuit

Baked camembert cheese

Cargolsalallouna . .. ... = PGS BTt b G Moo A L _ = 15,50€

Caracoles a la Uauna
Escargots & la Llauna
Snails a ja launa

Musclos al vapor amb patates fregides .. . : 15,50€
Mefllones al vapor con patatas fritas

Moules @ la vopeur avec des frites

Steamed mussels with fies

Musclos gratinats : : , 11,50€
Mejllones gratinados

Moules gratinées

Cratin mussels

Musclos a la Llauna (tipic de muntanya) . Porvdtratvo it TS 0 e 13,506
Metllones a la Llauna

Moules & o Liouna

A la flouna mussels

Musclos al diable (picant) amb patates fregides . , 15,50€
Meillones al diablo (picante) con patatas fritas

Moules au diable (épicé) avec des fites

Devil mussels with fies (spicy)

Qus trencats amb pemil emenenes SO ot . Moon AR . . 1090€
Huevos rotos con jamdn

Qeufs cassées avec du jambon

Broken eggs with ham

Qus trencats amb ceps i botifara d'Organya , 12,90€
Huevos rotos con ceps vy butifarc

Ceufs broulllés aux cépes et saucisse

Scrambled eggs with ceps and scuvage

@50 La] s o o) o cayla 1 fr] A SRR, Sl A, 100 e AP (1 0 8,
Caozuela de gembas d aGillo

Cocotte de crevettes a l'all

Carlic prawn casserole
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ENTRANTS FREDS

ENTRANTES FRIOS - ENTREES FRIODES «COLD STARTERS

La famosa amanida Topic (coma arania, nous panses, formatge fefa salsa iogurt | clirics) ..
La famosa ensaleda Topic (manzang pomelo, nueces, pasas queso feta, salsa de iogurt y citicos)

La fameuse salade Topic (pomme pomelemousse, noix, raisins secs fela souce au yogour! ef agrumes)
The famous saled Toplc (apple grapegruit walnuts, ralsing feta yogurt sauce and cifrus

Amanida de pedrers confitats amb foie | pemil d'anec
Ensalada de mollejas confitadas con fole y lamén de pato

Salade de ris de veau confit au fole gras et jambon de conord

Candied sweetbread salad with foie gras and duck ham

Amanida de cabra amb nous, panses i vinogreta ... :
Ensalodo de cabra con nueces pasas y vinagreta

Salade de chévre avec des noix, raising secs et vinaigrette

Coad Salad with walnutsm raisins and vinagraitte

Tomaquet, mozzarella i alvocat .

Tomague, mozzarella, aguacate y vinogreta de albchaca y piiones
Tomate, mozzarello de bufflonne, avocat et vinaigrette de basllic et pignons
Tomato, buficlo mozzarella, avocato, basil vincigrette and pinions

Amanida de 'hort de Segudet (sup. tonyina 2.75€) ...
Ensalada del huerto (sup. aton 2,75€)

Salede de la grange (sup. thon 2,75€)

Fam salad (Tuna sup. 2,75€)

Pemil ibéric amb pa torat, tomaquet 1 all
Jamén Ibérico con pan tostado, tomate y alo

lambon ibérique avec du pain grillé, tomate et il
lberian Hom with toasted bread, tometo and garic

Campaccio de bou al formatge parmesa
Carpaccio de buey ol queso parmesano

Capaccle de boeuf au parmesan

Beef capaccio with pamesan cheese

i

PASTA | ARROSSOS

PASTA Y ARROCES - PATES ET RIZ - PASTA AND RICE

Pasta fresca saltejada amb verdures, bolets | gambes
Pasta fresca salteada con verduras, setas y gambas

Pate fraiche soutées aux légumes, champignons et crevette

Fresh pasta stirfried with vegetables, mushrooms ond prawns

Pasta fresca: bolonyesa, carbonara o pesto ...
Paste fresca: boledesq, carbonara ¢ pesto

Pates fraiche: bolognalse, cabonara o pesto

Fresh pasta: bolognese, carbonara © pesto

La lasanya Topic » 2
Lasana Topic - Lasagne Topic * Topic’s lasagne

Risotto de bolets del Coll d'Ordino al parmesa
Risottto de setas del Coll d'Crdino al pamesano

Risotto aux cépes du Coll dOrdino au parmesan

Mushroom risotto from Coll d'Ordine with parmesan

Risotto de carxofes, encenalls de pemil ibéric i espamrecs
Risotto de alcochofas, virutas de jamédn iberico y esparagos

Risotto aux artichauts, copeaux de jomben ibérique et asperges

Artichoke, berian ham shaving and asparagus risotto




CARNS

CARNES - VIANDES - MEAT

Magret d'dnecain. L1z k. s - 22,00€
Magret de pato: Magret de conard - Duck mogret

Costelles de xai (brasa) 19,50€
Costillos de cordero - Cotes d'agneau * Lamb ribs

1/2 Pollastre (brasa) ... ... 13,50€
1/2 pollo - 172 poulet - 1/2 chicken

Botifara d'Organyd ... ... - 13,50€

Botfara de Omganyd - Saucisse dCOroayd - Orgoryo sousoge

PEIXOS

PESCADO - POISSON - FISH

Saimd alo brgsa- -/ AGees =V F . #een
Salmon a la brase * Saumon grillée « Crilled sdmon

Filets de dauradaalabrasa ... .

Fletes de dorada a la brasa - flets de dorade grile - Grllled dorada ﬂllets

Enfrecotdevedella ... .. .. yy50.0.3
Enfrecote de temera Entrecate de boeuf: Beef enfrecote

Enfrecotde bou R 23,50€
Entrecote de buey ' Enfrecdie de boeuf - Beef enfrecote
Fletde Vedella . ... ... ... 28,50€

Sclemilo de temera Aloyau de boeuf - Beef sirloin

Guamicit a escolli: patates fregides o verdures a lo brasa
Guarnicion a esceger. popetas fritas o verduras a ka brasa
Cemiture au choix pommes ce ferre sautées ou légumes grilées
Cemish to choose: fied potatoes or arlles vegetable

Bacalla del xef amb patates fomera, pebrots confitats i ceba BT 5 e 18,75€

Becolao del chef con patatas, pimlentos confitados y cebolla
Morue cu chef avec pommes de terre, poivrons et oignons confits
Chef’s cod (boker potatoes candied peppers and onion)

Filets de truita a I'Andorana amb salsa de bolets, bacé, pemil i tdperes ... ... 17,75¢€

Filetes de tucha salmonada (salsa de setas, bacon, lomén y alcapanas)

Filets de truite saumonée (sauce aux champignens, bacon, jembon et capres)

Salmon trout fillets (mushroom sauce, bacon, ham and capers)

FONDUES

(MIN 2 PERS)

Fondue de formatges
Fendue de quescs

Fondue de fromages
Cheese’s fondue

Fondue de formatges amb ceps
Fondue de quescs con setas

Fondue aux fromages avec des champignons
Cheese with mushroom fondue

Fondue de filet de bou .
Fendue de solomilo de buey

Fondue de boeuf

Beef tencerloln fondue
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20,50€ op

29,50€ oo
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ESPECIALITATS DEL CHEF

ESPECIALIDADES DEL CHEF - SPECIALITES DU GHEF < CHEF'S SPECIALTIES

Espatlla de xai caramellitazda al forn amb cebes tendres confitades
Paletifla de cordere caramelizada al homo con cebolletas confitadas

Epaule d'agneau coramélisée au four aux ciboulette confitées

Oven coramelized lamb shoulder with candied chices

Caltes de porc amb naps i bolets de temporada

Carilleras de cerdo con nabos y setas
Joues de porc cux navels et champignons de saison
Porx cheeks with tumips and seasonal mushrooms

Cuixa de pollastre de granja amb bolets
Muslo de pollo de grania con setas

Cuisse de poulet fermier cux champignons

Farm chicken thigh with mushrooms

Margarita
Tomaguet | mozzarella
Tomate y mozzarella
Tomate et mozzarella
Tomato and mezzarella

Pizza del chef
Crema de boletus ricula, pamesa | capacclo de bou
Crema de boletus, icula, pamesano y capaccio ce buey
Creme de cépes roquette, pamesan et capaccio de beeuf
Boletus cream, orugula, parmesan and beef capaccio

Pemildolg s % A,
Tomaaguet, pemil dol¢ | mozzarella

Tomate, jamon york y mozzerella

Tomale, jambon el mozzarella

Tomato, ham and mozzarelia

ColdOrdino ... .. N
Crema de ceps | bolets de les nosires muntanyes

Crema de ceps i bolets de les nostres muntanyes

Créme de cépes el bolets de nos montagnes

Cream of porcini mushrooms and bolets from ouwr mountains

Calzone
Tomaguet, mozzarello, ou, pemil dolg, xerige | xompinyons

14,50€

13,50€

Tomate, mozzarello, hueve, jiamdn york, chorize y champifiones

Tomate, mozzarellg, ceuf jambon, chorizo et champignons
Tomato, mozzarella egg. hom chorizo and mushrooms

20,85¢€
........................................................... 16,00€
.................... 17,50€
4 formatges Lol 13,50€
Tomaquet, mozzarels, roguefort emmental pamesa
Tomate, mozzarelo, roquefor, emmental pamesano
Tomate, mozzarello, roguefort, emmental pamesan
Tomato, mozzarella, roquefort emmental pamesan
Reina 11,50€

Toméaquet, pemil dok, mozzarella, xampinyons i ou
Tomate, jamén york, mozzarelo, chompifiones y huevo
Tomate, lambon, mozzarelo, chompignons et oeuf
Tomato, ham mozzarela, mustrooms and e5g

4 estacions ... > . 11,50€
Tomaquet, pemil dol;, mozzarellg, canofes | xampinyons

Tomate, jamén york mozzarelia, alcachofas y chamgifones
Tomate, jambon, mozzarela, artichauts et champigno

Tomato, ham, mozzarelo, arichokes end mushrooms

Formatge de cabra . 13,50€
Fomatge de cabra, codony nous | mel

Queso de cabra, membrillo, nueces y miel
Fromage de chéve, noix de coing et miel

Ceat cheese, quince nuts and honey

Escalivada i cherrys 13,50€
Tomaquet chemy, iicula, baksémic | formaige de cabra

Tomate chemy, nicula, balsémico y quese de cabra

Tomate cerse, rogquette, balsamique et romoge de chévie
Chetry tomato, rocket, balsamic and goat cheese



MENU INFANTIL

ESCOLLIR PLAT | POSTRE

CHILDREN'S MENU

ESCOCER PLATO Y POSTRE
CHOISIR PLAT ET DESSERT
CHOOSE DISH AND DESSERT

|
. Pasta fresca bolonyesa
| Pasta fresca bolonesa
Pates fraiches & la belognaise
Fesh pasta bolognese

Botifarra a la brasa
Botifara a la brasa
Saucisse grillees

Criled sausage

Pizza de pemil dol¢
|  Pizza de jamén dulce
i Pizza au jambon doux
| Sweet ham pizza

La lasanya del topic
La lasana del Topic

La lasagna du Topic

Tepic's lasagna

Bola de gelat
Bola de helade
Boule de glace

lce cream oall

Flam d'ou
Flan de huevo
Créme cux oeufs
Egg custard

Fruita
fruta
Fruit

Gelat de Smarties
Helado de Smarties
Clace de Smarties
Smarties ice cream

TOPIC

R (+376) 736 102

f

Restaurant TOPIC

@restauranttopic

13,95€




